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Fiere de nos racines charlevoisiennes, nHous Vous proposons
W WEnu gastronomtique aux saveurs de notre lerroir.
L équipe de la cuisine
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Sauté d'escargots, beurre a I'ail et émulsion acidulée 9.= ¢

Terrine de gibier et son confit d'oignon 8% s

ow de notre terreir
Roulade de saumon fumé farcie de mousseline et ciboulette 9.% ¢
Paté croche a la fleur de blé des Moulins de I'Isle-aux-Coudres 8.5 ¢

xMéli-mélo de jeunes pousses au fromage Black Burn
et sa vinaigrette aux bleuets de Charlevoix 8.% ¢

Bisque de homard et sa creme fleurette 8. ¢ (suppl. 2 %)

Inspiration de I'équipe de cuisine 6.2 $

ow de notre lerrodr
Créme de gourganes de Les Eboulements et ses petits lardons de porc 6.7 s

*Soupe aux légumes du jardin 6.2




Dlats prineipanss

Contre-filet de beoeuf, sauce au poivre vert et fond de veau 26.* ¢
Cotelette d'agneau marinée au thym frais et son parfum de menthe 28.%¢ (suppl. 2 $)
Mignon de porc a la moutarde de Meaux 24.” $
Sauté de veau avec ses petits oignons et champignons 257§

Cuisse de canard confite avec sa saveur de prunes 26.% $
Saumon de |’Atlantique avec sa sauce au vin blanc et échalotes 29.% $ (suppl. 3 $)
Pavé de morue vapeur et son velouté d’estragon 24.%

Pates aux fruits de mer accompagnées de ses moules 28.% ¢ (suppl. 2 %)
*Salade verte et sa garniture de notre chef garde-manger « Gisele » 20.7°

ow de notre terroir

Tourtiére « Grand-meére » et son ketchup maison 21.% s
Poélée d'éperlans de Charlevoix et son citron 24
*Supréme de volaille au Mistelle de Pommes des Vergers Pedneault 24.

Tous nos plats sont servis avec une bouquetiére de légumes.
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DBon appetit !

ﬂﬁn de bien ﬁnir votre repas, demandez notre carte des fromages et des desserts.

m%%ﬁt& -4 sewuuces (entrée, potage, plat principal, dessert & café)....c.vvvevvunnnnvennnnn.
m%%ﬁt& - 3 sewdices (potage, plat principal, dessert & café)

*Plats santé

Les forfaits avec repas (PAM) incluent la table d'h6te 4 services (1 entrée, 1 potage, 1 plat principal, 1 dessert & café)

Les taxes ne sont pas incluses et le service est laissé a votre entiere discrétion.
Les suppléments sont uniquement sur les tables d’hote.
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